
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 
เรื่อง  สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร   

พ.ศ.  ๒๕๖๗ 
 

 

โดยเปนการสมควรออกขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  วาดวยสถานท่ี 
จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  ในเขตองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย   

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหาร 
สวนตําบล  พ.ศ.  ๒๕๓๗  และท่ีแกไขเพ่ิมเติม  ประกอบมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๕๔   
มาตรา  ๕๘  มาตรา  ๖๓  และมาตรา  ๖๕  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   
และท่ีแกไขเพ่ิมเติม  องคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลยและนายอําเภอกุสุมาลย  จึงออกขอบัญญัติไว  ดังตอไปน้ี 

ขอ ๑ ขอบัญญัติน้ีเรียกวา  “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  เร่ือง  สถานท่ี
จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๗” 

ขอ ๒ ขอบัญญัติน้ีใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  ต้ังแตวันถัดจาก 
วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ ๓ ในขอบัญญัติน้ี 
“อาหาร”  หมายความวา  อาหารตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
“อาหารสด”  หมายความวา  อาหารท่ีมีสภาพเปนของสด  เชน  เน้ือสัตว  ผัก  หรือผลไม 
“อาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  อาหารท่ีไดผานการทํา  ประกอบ  หรือปรุงสําเร็จ

พรอมท่ีจะรับประทานได  รวมท้ังของหวานและเคร่ืองด่ืมชนิดตาง ๆ 
“อาหารประเภทปรุงสําเร็จประเภทใชความรอน”  หมายความวา  อาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

ท่ีผานกระบวนการใชความรอนในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารดวยวิธีการตาง ๆ  เชน  ทอด  แกง  
ตม  ผัด  ตุน  นึ่ง  เค่ียว  เผา  ยาง  ปง  กวน  ฉาบ  อบ  รมควัน  หรือดวยรูปแบบอ่ืนใด 

“อาหารประเภทปรุงสําเร็จประเภทไมใชความรอน”  หมายความวา  อาหารประเภทปรุงสําเรจ็
ท่ีไมผานกระบวนการใชความรอนในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร  เชน  สลัด  แซนดวิซ  ซูซิ  ผัก  
ผลไมตัดแตง  หรือรูปแบบอื่นใด 

“อาหารแหง”  หมายความวา  อาหารท่ีผานกระบวนการทําใหแหง  โดยการอบ  รมควัน   
ตากแหง  หรือวิธีการอ่ืนใดเพ่ือลดปริมาณความช้ืนท่ีมีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานขึ้น 

หนา  ๒๑๘
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



“เคร่ืองปรุงรส”  หมายความวา  ส่ิงท่ีใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ  รสชาต ิ
หรือกล่ินรสชวนรับประทาน  เชน  เกลือ  นํ้าปลา  นํ้าสมสายชู  ซอส  รวมท้ังเครื่องเทศ  สมุนไพร   
หรือมัสตารด 

“วัตถุเจือปนอาหาร”  หมายความวา  วัตถุท่ีตามปกติไดใชเปนอาหารหรือเปนสวนประกอบ 
ท่ีสําคัญของอาหารแตใชเ จือปนในอาหารเพ่ือประโยชนในการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษา   
หรือการขนสงและใหหมายความรวมถึงวัตถุท่ีมิไดเจือปนในอาหารแตบรรจุรวมอยู กับอาหาร 
เพ่ือประโยชนดังกลาวขางตน  เชน  วัตถุกันช้ืน  วัตถุดูดออกซิเจน 

“การควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  การจัดการสุขลักษณะของ
กระบวนการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร  การเก็บรักษา  และการจําหนายอาหารประเภทปรุงสําเร็จ
ใหเหมาะสมสําหรับการนําไปบริโภคตามประเภทอาหาร 

“การใหบริการจัดสงอาหาร”  หมายความวา  การใหบริการขนสงอาหารประเภทปรุงสําเร็จ
จากสถานท่ีจําหนายอาหารท่ีผูซ้ือมีการส่ังซื้อไวลวงหนา  โดยการขนสงดวยยานพาหนะของสถานท่ี
จําหนายอาหารหรือดวยวิธีการอ่ืนใดท่ีจัดไวสําหรับการจัดสงน้ัน 

“ภาชนะบรรจุอาหาร”  หมายความวา  วัตถุท่ีใชบรรจุอาหารไมวาดวยการใสหรือหอ   
หรือดวยวิธีการอ่ืนใด  และใหหมายความรวมถึงฝาหรือจุกดวย 

“สถานท่ีจําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ี  หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใชท่ี 
หรือทางสาธารณะ  ท่ีจัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถ
บริโภคไดทันที  ท้ังน้ี  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ท่ีน้ัน   
หรือนําไปบริโภคท่ีอ่ืนตาม 

“สถานท่ีสะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ี  หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใช ท่ี 
หรือทางสาธารณะท่ีจัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอ่ืนใด  
ซึ่งผูซื้อตองนําไปทํา  ประกอบ  หรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 

“ผูประกอบกิจการ”  หมายความวา  บุคคลหรือนิติบุคคลท่ีไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง
การแจงจัดต้ังสถานท่ีจําหนายอาหาร  และใหหมายความรวมถึงผูท่ีไดรับมอบหมายใหควบคุม  กํากับ  
หรือดูแลการดําเนินการของสถานท่ีจําหนายอาหารเทานั้น 

“ผูสัมผัสอาหาร”  หมายความวา  บุคคลท่ีเกี่ยวของกับอาหารต้ังแตกระบวนการเตรียม  
ประกอบ  ปรุง  จําหนายและเสิรฟอาหาร  รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 

“เจาพนักงานทองถ่ิน”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 

หนา  ๒๑๙
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



“เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซ่ึงไดรับการแตงต้ังจากรัฐมนตรี 
วาการกระทรวงสาธารณสุขตามพระราชบัญญัติการสาธารณะสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

“พนักงานเจาหนาท่ี”  หมายความวา  ขาราชการหรือพนักงานสวนทองถ่ินซึ่งไดรับการแตงต้ัง
จากเจาพนักงานทองถ่ินใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ ๔ ผูใดจะจัด ต้ังสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  หรือพ้ืนท่ีใด 
ซึ่งมีพ้ืนท่ีเกินกวาสองรอยตารางเมตร  และมิใชการขายของในตลาดตองไดรับใบอนุญาตจาก 
เจาพนักงานทองถ่ิน  ถาสถานท่ีดังกลาวมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรตองแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
เพ่ือขอหนังสือรับรองการแจงกอนการจัดตั้ง 

ขอ ๕ ผูไดรับใบอนุญาตหรือไดรับหนังสือรับรองการแจงใหจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหาร 
หรือสถานท่ี  สะสมอาหารตองปฏิบัติใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  และเง่ือนไขท่ีกําหนด 
ตามขอบัญญัตินี้  รวมท้ังกฎกระทรวงและประกาศกระทรวงท่ีออกตามความในพระราชบัญญัต ิ
การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ ๖ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสถานท่ีและบริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ
หรือปรุงอาหาร  จําหนายอาหาร  และบริโภคอาหารตองมีลักษณะ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  พ้ืนบริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง  ไมชํารุด  
และทําความสะอาดงาย 

(๒)  ในกรณีท่ีมีผนังหรือเพดาน  ผนังหรือเพดานตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง   
และไมชํารุด 

(๓)  มีการระบายอากาศเพียงพอ  และในกรณีท่ีสถานท่ีท่ีจําหนายอาหารเปนสถานท่ีสาธารณะ
ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑ
ยาสูบ 

(๔)  มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณตามท่ีกฎหมายกําหนด 
(๕)  มีท่ีลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือท่ีถูกสุขลักษณะสําหรับสถานท่ีและบริเวณสําหรับใช

ทํา  ประกอบหรือปรุงอาหาร  และบริโภคอาหาร  เวนแตสถานท่ีหรือบริเวณบริโภคอาหาร 
ไมมีพ้ืนท่ีเพียงพอสําหรับจัดใหมีท่ีลางมือตองจัดใหมีอุปกรณสําหรับทําความสะอาดมือท่ีเหมาะสม 

(๖)  โตะท่ีใชเตรียม  ประกอบหรือปรุงอาหาร  หรือจําหนายอาหารตองสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  ทําดวยวัสดุท่ีทําความสะอาดงาย  และมีสภาพด ี

(๗)  โตะหรือเกาอ้ีท่ีจัดไวสําหรับบริโภคอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง  และไมชํารุด 

หนา  ๒๒๐
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๘)  นํ้าใชเปนนํ้าประปา  ยกเวนกรณีท่ีไมมีนํ้าประปาใหใชนํ้าดื่มท่ีมีคุณภาพเทียบเทานํ้าประปา
หรือเปนไปตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

(๙)  ภาชนะบรรจุนํ้าใชตองสะอาด  ปลอดภัยและสภาพด ี
ขอ ๗ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย  โดยมีถังรองรับมูลฝอย 

ท่ีมีสภาพด ี ไมรั่วซึม  ไมดูดซับนํ้า  มีฝาปดมิดชิด  แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอ่ืน  และตองดูแล
รักษาความสะอาดถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสมํ่าเสมอ  ท้ังน้ี 
การจัดการเก่ียวกับมูลฝอยและถังรองรับมูลฝอยใหเปนไปตามขอบัญญัติขององคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลย  เร่ือง  การจัดการส่ิงปฏิกูลและมูลฝอย  พ.ศ.  ๒๕๖๒ 

ขอ ๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําเสีย  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ตองมีการระบายนํ้าไดด ี ไมมีนํ้าขัง  และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานท่ีจําหนาย

อาหาร 
(๒)  ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชกอนการทําความสะอาด 
(๓)  ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ํา ท้ิงออกสูระบบระบายนํ้าให เปนไป 

ตามขอบัญญัติขององคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเรื่องการติดต้ังบอดักไขมันบําบัดนํ้าเสียในอาคาร  
พ.ศ.  ๒๕๖๕   

ขอ ๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสวมดังตอไปน้ี 
(๑)  ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมท่ีมีสภาพดี  พรอมใช  ไวบริการ  และมีจํานวนเพียงพอ 
(๒)  หองสวมตองสะอาด  มีการระบายอากาศท่ีดี  มีแสงสวางเพียงพอ 
(๓)  มีอางลางมือท่ีถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 
(๔)  หองสวมตองแยกเปนสัดสวน  โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณท่ีเตรียม  ทํา  ประกอบ  

ปรุงอาหารท่ีเก็บ  ท่ีจําหนายและท่ีบรโิภคอาหาร  ท่ีลางและท่ีเก็บภาชนะอุปกรณ  เวนแตจะมกีารจัดการ
หองสวมใหสะอาดอยูเสมอ  และมีฉากปดก้ันท่ีเหมาะสม  ท้ังน้ี  ประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา 

ขอ  ๑๐ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีมาตรการ  อุปกรณ  หรือเคร่ืองมือสําหรับปองกัน
อัคคีภัยจากการใชเช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร 

ขอ  ๑๑ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  อาหารสดท่ีนํามาประกอบและปรุงอาหาร  ตองเปนอาหารสดท่ีมีคุณภาพดี  สะอาด   

และปลอดภัยตอผูบริโภค 

หนา  ๒๒๑
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(๒)  อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม  และเก็บเปนสัดสวน  มีการปกปด 
ไมวางบนพ้ืนหรือบริเวณท่ีอาจทําใหอาหารปนเปอนได 

ขอ  ๑๒ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารแหง  อาหารในภาชนะบรรจุ 
ท่ีปดสนิท  เคร่ืองปรุงรส  และวัตถุเจือปนอาหาร  ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  อาหารแหงตองสะอาด  ปลอดภัย  ไมมีการปนเปอน  และมีการเก็บอยางเหมาะสม 
(๒)  อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท  เคร่ืองปรุงรส  วัตถุเจือปนอาหาร  และส่ิงอ่ืนท่ีนํามาใช

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัย  และไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
ขอ  ๑๓ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะท่ีสะอาด  ปลอดภัย  และมีการปองกัน 

การปนเปอน  รวมท้ังวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 
(๒)  มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาด  ปลอดภัยสําหรับการบริโภค

ตามชนิดของอาหาร 
(๓)  มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามท่ีรัฐมนตรีกําหนด 
ขอ  ๑๔ อาหารปรุงสําเร็จท่ีมีการนํากัญชา  หรือกัญชงมาใชเปนสวนประกอบในการทํา  

ประกอบ  หรือปรุงอาหารใหดําเนินการเพ่ิมเติม  ดังตอไปน้ี 
(๑)  แสดงขอความหรือปายสัญลักษณวาเปนสถานท่ีจําหนายอาหาร  ท่ีมีการใชกัญชา   

หรือกัญชงเปนสวนประกอบในอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 
(๒)  แสดงรายการอาหารท่ีมีการใชกัญชา  หรือกัญชง  เปนสวนประกอบในอาหารประเภท 

ปรุงสําเร็จท้ังหมด 
(๓ )  แสดงขอแนะนําความปลอดภัยในการบ ริ โภคอาหาร ท่ี มี กัญชา  หรือ กัญชง   

เปนสวนประกอบโดยแสดงขอความ  ดังตอไปน้ี 
 (ก)  บุคคลท่ีมีอายุตํ่ากวาย่ีสิบป  สตรีมีครรภ  และสตรีใหนมบุตร  ควรงดเวนรับประทาน 
 (ข)  ถามีอาการผิดปกติ  ควรหยุดรับประทานทันที  และถามีอาการรุนแรงใหปรึกษา 

หรือพบแพทยโดยเร็ว 
 (ค)  ผูท่ีแพกัญชา  หรือกัญชง  ควรงดเวนรับประทาน 
 (ง)  รับประทานแลวเกิดอาการงวง  ซึม  ใหหลีกเล่ียงการขับข่ียานพาหนะหรือทํางาน

เก่ียวกับเคร่ืองจักรกล 
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 (จ)  ขอความอ่ืนท่ีกฎหมาย  หรือทางราชการกําหนด 
ขอ  ๑๕ นํ้าด่ืมหรือเคร่ืองด่ืมท่ีเปนอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทท่ีใชในสถานท่ีจําหนาย

อาหารตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา 
สิบหาเซนติเมตรและตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ 

ในกรณีท่ีเปนน้ําด่ืมท่ีไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทหรือเครื่องด่ืมท่ีปรุงจําหนาย 
ตองบรรจุในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และปองกันการปนเปอน  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  ท้ังน้ี  นํ้าด่ืมและนํ้าท่ีใชสําหรับปรุงเคร่ืองดื่มตองมีคุณภาพไมตํ่ากวาเกณฑคุณภาพ 
นํ้าบริโภคท่ีกรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๑๖ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ใชนํ้าแข็งท่ีสะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
(๒)  เก็บในภาชนะท่ีสะอาด  สภาพดี  มีฝาปด  และวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร

ปากขอบภาชนะสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร  ไมวางในบริเวณท่ีอาจกอใหเกิดการปนเปอน 
และตองไมระบายนํ้าจากถังนํ้าแข็งลงสูพ้ืนบริเวณท่ีวางภาชนะ 

(๓)  ใชอุปกรณสําหรับคีบหรือตักนํ้าแข็งโดยเฉพาะ  โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 
(๔)  หามนําอาหารหรือส่ิงของอ่ืนไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค 
ขอ  ๑๗ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  

หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร  โดยติดฉลากและปายใหเห็นชัดเจน  พรอมท้ังมีคําเตือน 
และคําแนะนําเม่ือเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว  และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจาก
บริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย  และบริโภคอาหาร 

ในกรณีท่ีมีการเปล่ียนถายสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตราย
ตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม  หามนําภาชนะบรรจุน้ันมาใชบรรจุอาหาร  และหามนําภาชนะ 
บรรจุอาหารมาใชบรรจุสารเคมี  สารทําความสะอาดวัตถุมีพิษ  หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร 

ขอ  ๑๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใช 
ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชตาง ๆ  ตองสะอาดและทําจากวัสดุท่ีปลอดภัย  เหมาะสม
กับอาหารแตละประเภท  มีสภาพดี  ไมชํารุด  และมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 

(๒)  มีการจัดเก็บภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชไวในท่ีสะอาด  โดยวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 
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(๓)  จัดใหมีชอนกลางสําหรับอาหารท่ีรับประทานรวมกัน 
(๔)  ตูเย็น  ตูแช  หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอ่ืน ๆ  ตองสะอาด   

มีสภาพด ี ไมชํารุด  และมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร 
(๕)  ตูอบ  เตาอบ  เตาไมโครเวฟ  อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอ่ืน ๆ   

หรืออุปกรณเตรียมอาหารตองสะอาด  มีประสิทธิภาพ  ปลอดภัย  สภาพดี  และไมชํารุด 
ขอ  ๑๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  

และเคร่ืองใชตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชท่ีรอการทําความสะอาดตองเก็บในท่ีท่ีสามารถปองกัน 

สัตวและแมลงนําโรคได 
(๒)  มีการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใช ท่ีถูกสุขลักษณะ  และใชสาร 

ทําความสะอาดตามท่ีเหมาะสม  โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาดน้ัน ๆ  จากผูผลิต 
(๓)  จัดใหท่ีการฆาเชื้อภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชภายหลังทําความสะอาดโดยไดรับ

คําแนะนําจากคณะกรรมการอาหารและยากําหนดสารท่ีหามใชในการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  
และเคร่ืองใช 

ขอ  ๒๐ ผูประกอบกิจการและผู สัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ  
ดังตอไปน้ี 

(๑)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายท่ีแข็งแรง  ไมเปนโรคติดตอ 
หรือพาหะนําโรคติดตอ  โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจ  หรือโรคอ่ืน ๆ  ไดแก  อหิวาตกโรค  ไขรากสาดนอย  
บิด  ไขสุกใส  หัด  คางทูม  วัณโรคในระยะอันตราย  โรคเร้ือนในระยะตดิตอหรือในระยะท่ีปรากฏอาการ
เปนท่ีรังเกียจแกสังคม  โรคไวรัสตับอักเสบชนิดเอ  โรคไขหวัดใหญ  โรคติดเช้ือไวรัสโควิด  ๑๙   
รวมถึงไขหวัดใหญท่ีติดตอมาจากสัตว  และโรคอ่ืน ๆ  ตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกําหนด  ในกรณี 
ท่ีเจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานได 

(๒)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ  และวิธีการ 
ท่ีรัฐมนตรีกําหนด 

(๓)  ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย  สวมใสเส้ือผาและอุปกรณปองกัน 
ท่ีสะอาดและสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 
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(๔)  ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย 
และเสิรฟอาหาร  ใหถูกสุขลักษณะ  และไมกระทําการใด ๆ  ท่ีจะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหาร 
หรือกอใหเกิดโรค 

(๕)  ปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวกับสุขลักษณะตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกําหนด 
ขอ  ๒๑ สถานท่ีจําหนายอาหารตองไมกอใหเกิดเหตุรําคาญ 
ขอ  ๒๒ กรณีพบผูสัมผัสอาหาร  หรือผูมาใชบริการปวยดวยโรคติดเช้ือไวรัสใหผูประกอบ

กิจการจัดใหมีมาตรการดานสุขลักษณะปองกันความเส่ียงเพ่ิมเติม  จนกวาจะพนระยะเวลาแพรเช้ือ 
ตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนดดังตอไปน้ี 

(๑)  ผูประกอบกิจการตองดําเนินการสงผูสัมผัสอาหารท่ีปวยดวยโรคติดเช้ือไวรัสเขารับ 
การรักษาใหหายกอนกลับมาปฏิบัติงาน  และหยุดการดําเนินการในสวนท่ีเก่ียวของทันทีเปนการช่ัวคราว
เพ่ือทําความสะอาดและ  ฆาเช้ือ  โดยเฉพาะบริเวณท่ีคาดวาพบผูปวยอยูในสถานท่ีจําหนายอาหาร
ประเภทปรุงสําเร็จ  และใหแจงตอเจาพนักงานควบคุมโรค  หรือรายงานตอเจาหนาท่ีสาธารณสุข 
โดยทันทีและปฏิบัติตามมาตรการควบคุมโรคตามท่ีกฎหมายกําหนด 

(๒)  ผูประกอบกิจการตองจัดการมูลฝอยประเภทท่ีปนเปอนนํ้ามูก  นํ้าลาย  สารคัดหลั่ง  เชน  
หนากากอนามัย  กระดาษทิชชู  ชุดตรวจและน้ํายาท่ีเก่ียวของกับการวินิจฉัยการติดเช้ือท่ีใชงานแลว 
ในบริเวณท่ีพบผูติดเช้ือและบริเวณท่ีเก่ียวของ  โดยจัดท่ีท้ิงมูลฝอยติดเช้ือเปนการเฉพาะแยกเก็บรวบรวม
และทําลายเช้ือโรค  โดยใสถุงบรรจุมูลฝอยติดเช้ือท่ีทําจากพลาสติกหรือวัสดุอ่ืนท่ีมีความเหนียว 
ไมฉีกขาดงาย  ทนทานตอสารเคมีและการรับน้ําหนัก  กันนํ้าได  ไมรั่วซึม  จํานวนสองช้ันถุงช้ันแรก 
ใหราดดวยนํ้ายาฆาเช้ือ  หรือนํ้ายาฟอกขาว  จากน้ันมัดปากถุงใหแนน  แลวซอนดวยถุงแดงสําหรับ 
บรรจุมูลฝอยติดเช้ืออีกหน่ึงช้ัน  มัดปากถุงใหแนนอีกคร้ัง  หากไมมีถุงแดงตองมีขอความ  “มูลฝอยติดเช้ือ”  
ปรากฏบนถุงบรรจุมูลฝอยติดเชื้อ  และใหเก็บรวบรวมแยกไวเฉพาะตามท่ีองคการบริหารสวนตําบล
กุสุมาลยกําหนด 

(๓)  ผูประกอบกิจการ  ตองเพ่ิมความถ่ีในการทําความสะอาด  พ้ืนและพ้ืนผิวสัมผัสบอย ๆ  จุด
สัมผัสรวม  และหองนํ้า  และกําจัดมูลฝอยทุกวัน  โดยเฉพาะจุดเส่ียงในบริเวณท่ีพบผูสัมผัสอาหาร 
ติดเช้ือไวรัส  หรือหลังการใหบริการ 

(๔)  ผูประกอบกิจการตองลางภาชนะและอุปกรณใหสะอาดดวยนํ้าลางจานใหสะอาด 
และฆาเช้ือโรคดวยวิธีการแชในน้ํารอนแปดสิบองศาเซลเซียส  เปนเวลาสองนาทีหรือแชในน้ํา 
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ผสมสารละลายคลอรีนท่ีมีความเขมขนหาสิบสวนในลานสวน  เปนเวลาไมนอยกวา  ๑  นาที   
อบหรือผ่ึงใหแหงกอนใชใสอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

(๕)  ผูประกอบกิจการ  ตองเพ่ิมการดูแลระบบระบายอากาศ  ใหมีการถายเทอากาศบริเวณ 
ท่ีพบผูติดเช้ือทันที  และปรับปรุงระบบระบายอากาศใหดีย่ิงข้ึน  โดยอาจติดต้ังอุปกรณเพ่ิม  เชน   
เค ร่ืองกรองอากาศ  หรือพัดลมดูดอากาศให เ พียงพอ  และหองสวมให เปดพัดลมดูดอากาศ 
ออกตลอดเวลาการใชงานภายในบริเวณการจําหนายอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหมีการถายเทอากาศ
บริเวณท่ีพบผูติดเช้ือทันที  และปรับปรุงระบบระบายอากาศใหดีย่ิงขึ้น  โดยอาจติดตั้งอุปกรณเพ่ิม   
เชน  เคร่ืองกรองอากาศหรือพัดลมดูดอากาศใหเพียงพอ 

(๖)  ผูประกอบกิจการตองจัดใหมีระยะหางระหวางบุคคลในบริเวณท่ีพบผูติดเช้ือและบริเวณท่ี
เก่ียวเน่ือง  หรือมีมาตรการลดการรวมกลุมในพ้ืนท่ีปฏิบัติงาน  ไมนอยกวาหน่ึงเมตรหรือมาตรการอ่ืน 
ท่ีเหมาะสมตามท่ีเจาพนักงานสาธารณสุขแนะนํา  และใหงดกิจกรรมท่ีตองมีการรวมกลุมกันของ
ผูปฏิบัติงานโดยเฉพาะในชวงการพักรับประทานอาหารของผูปฏิบัติงาน 

ขอ  ๒๓ หามใชกาซหุงตมเปนเ ช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารบนโตะ 
ท่ีรับประทานอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร 

ขอ  ๒๔ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  ปรุง   
หรืออุนอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร  เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสําหรับใชเปนเช้ือเพลิง   
ท้ังน้ี  ผลิตภัณฑดังกลาวตองมีมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

ขอ  ๒๕ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองยื่นคําขอรับ
ใบอนุญาตตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  
ดังตอไปน้ี 

(๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/บัตรขาราชการ/บัตรพนักงานรัฐวิสาหกิจ/อ่ืน ๆ  ระบุ 
(๒)  สําเนาทะเบียนบาน 
(๓)  ใบรับรองแพทย 
(๔)  สําเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล  พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของ

ผูแทนนิติบุคคลในกรณีท่ีผูขออนุญาตเปนนิติบุคคล 
(๕)  หนังสือมอบอํานาจในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมาย่ืนคําขอรับหนังสือรับรองการแจง 

ดวยตนเอง 
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(๖)  สําเนาหลักฐานการอนุญาตหรือหลักฐานอ่ืนตามกฎหมายท่ีเก่ียวของกําหนดไว 
ขอ  ๒๖ เม่ือรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถ่ิน

ตรวจสอบความถูกตองของคําขอและความครบถวนของเอกสารหลักฐานทันที  กรณีไมถูกตองครบถวน
ใหเจาพนักงานทองถ่ินแจงตอผูยื่นคําขอใหแกไขเพ่ิมเติมเพ่ือดําเนินการ  หากไมสามารถดําเนินการได 
ในขณะน้ันใหจัดทําบันทึกความบกพรองและรายการเอกสารหรือหลักฐานย่ืนเพ่ิมเติมภายในระยะเวลา 
ท่ีกําหนดโดยเจาหนาท่ีและผูยื่นคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย 

เจาพนักงานทองถ่ินตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําส่ังไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 
ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน 
ตามท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี ้

ในกรณีท่ีมีเหตุจําเปนท่ีเจาพนักงานทองถ่ินไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําส่ัง 
ไมอนุญาตไดภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง  ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองคร้ังคร้ังละ 
ไม เ กินสิบหา วันแตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้ง ให ผูขออนุญาต 
ทราบกอนส้ินกําหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามท่ีไดขยายเวลาไวแลวน้ัน  แลวแตกรณี  ท้ังน้ี   
หากเจาพนักงานทองถ่ินพิจารณายังไมแลวเสร็จ  ใหแจงเปนหนังสือใหผูยื่นคําขอทราบถึงเหต ุ
แหงความลาชาทุกเจ็ดวันจนกวาจะพิจารณาแลวเสร็จ  พรอมสําเนาแจงสํานักงานคณะกรรมการ 
พัฒนาระบบราชการทราบทุกคร้ัง 

ขอ  ๒๗ ผูไดรับใบอนุญาตตองมารับใบอนุญาตในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดรับหนังสือแจง 
การอนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ิน  เวนแตจะมีเหตุอันสมควรและไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน 
ทราบแลว 

ขอ  ๒๘ ใบอนุญาตใหมีอายุหน่ึงปนับแตวันท่ีออกใบอนุญาต  และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจ
ขององคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตส้ินอายุ  เม่ือไดย่ืนคําขอพรอมกับ 
เสียคาทําเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปจนกวาเจาพนักงานทองถ่ินจะส่ังไมตอใบอนุญาต 

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ
และเง่ือนไขท่ีกําหนดตามขอบัญญัตินี ้

ขอ  ๒๙ ผูไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราท่ีองคการบริหาร
สวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไวสําหรับกรณีท่ีเปนการขอใบอนุญาตครั้งแรกหรือกอนใบอนุญาตส้ินอายุ  
สําหรับกรณีท่ีเปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาท่ียังดําเนินกิจการน้ัน  ถามิไดเสียคาธรรมเนียม
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ภายในเวลาท่ีกําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมข้ึนอีกรอยละยี่สิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ   
เวนแตผูไดรบัใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการน้ันกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมคร้ังตอไป 

ในกรณีท่ีผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหน่ึง  คางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 
เกินกวาสองครั้งใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหผู น้ันหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได 
เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๓๐ ผูไดรับใบอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย  ณ  สถานท่ี
ประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 

ขอ  ๓๑ ในกรณีท่ีใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูไดรับ
ใบอนุญาตยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  
หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว 

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   
และเง่ือนไขดังตอไปน้ี 

(๑)  ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการแจงความ
ตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

(๒)  ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาต
นําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

ขอ  ๓๒ ในกรณีท่ีปรากฏวาผูรับใบอนุญาตไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติ 
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัต ิ
การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัติน้ี  หรือเงื่อนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเร่ืองท่ีกําหนด 
ไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัติน้ี  เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจ 
ส่ังพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลาท่ีเห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ  ๓๓ เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 
(๑)  ถูกส่ังพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองคร้ังข้ึนไปและมีเหตุท่ีจะตองถูกส่ังพักใชใบอนุญาตอีก 
(๒)  ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 
(๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข   

พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัติน้ี  
หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาต
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ตามขอบัญญัติน้ี  และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองน้ันกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ
ของประชาชนหรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูท่ีเหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

ขอ  ๓๔ คําส่ังพักใบอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงให ผู รับ
ใบอนุญาตทราบในกรณีท่ีไมพบผูรับใบอนุญาต  หรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําส่ังดังกลาวใหสงคําส่ัง
โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําส่ังน้ันไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการ 
ของผูรับใบอนุญาต  และใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําส่ังแลวตั้งแตเวลาท่ีคําส่ังไปถึง 
หรือวันปดคําส่ัง  แลวแตกรณี 

ขอ  ๓๕ ผูถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการท่ีถูกเพิกถอน
ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันท่ีถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต 

ขอ  ๓๖ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซึ่งมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอ 
เจาพนักงานทองถ่ินตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  พรอมกับเอกสาร 
และหลักฐาน  ดังตอไปน้ี 

(๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 
(๒)  สําเนาทะเบียนบาน 
(๓)  ใบรับรองแพทย 
(๔)  สําเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคลพรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของ

ผูแทนนิติบุคคลในกรณีท่ีผูขออนุญาตเปนนิติบุคคล 
(๕)  หนังสือมอบอํานาจในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมายื่นขอรับใบอนุญาตดวยตนเอง 
(๖)  สําเนาหลักฐานการอนุญาตหรือหลักฐานอ่ืนตามกฎหมายท่ีเก่ียวของกําหนดไว 
(๗)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายท่ีเก่ียวของ 
ขอ  ๓๗ เม่ือเจาพนักงานทอง ถ่ินได รับแจงใหออกใบรับแก ผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐาน 

ในการประกอบกิจการตามท่ีแจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาท่ีเจาพนักงานทองถ่ินยังมิไดออกหนังสือ
รับรองการแจง 

ใหเจาพนักงานทองถ่ินตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบท่ีกําหนดในวรรคหนึ่ง  ถาการแจง
เปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถ่ินออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ 
นับแตวันท่ีไดรับแจง 
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ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง  เจาพนักงานทองถ่ินจะกําหนดเง่ือนไขใหผูแจง 
หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 

ในกรณีท่ีการแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณให เจาพนักงานทองถ่ินแจงใหผูแจงทราบ 
ภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับแจง  ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการ 
นับแตวันท่ีไดรับแจงจากเจาพนักงานทองถ่ินใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหการแจงของผูแจง 
เปนอันส้ินผลแตถาผูแจงไดดําเนินการแกไขภายในเวลาท่ีกําหนดแลว 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ี 
ไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว 

ขอ  ๓๘ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผย 
และเห็นไดงาย  ณ  สถานท่ีดําเนินกิจการตลอดเวลาท่ีดําเนินกิจการ 

ขอ  ๓๙ ในกรณีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ 
ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันท่ี 
ทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย
กําหนดไว 

การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  
และเง่ือนไข  ดังตอไปน้ี 

(๑)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหายใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําสําเนา
บันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ี ท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอ 
พนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

(๒)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูย่ืนขอรับใบแทน
หนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

ขอ  ๔๐ เม่ือผูแจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอ่ืนใหแจงให 
เจาพนักงานทองถ่ินทราบดวย 

ขอ  ๔๑ ในกรณีท่ีผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามท่ีระบุไวในขอบัญญัติน้ีโดยมิไดแจงตอ
เจาพนักงานทองถ่ินและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหตุ 
ท่ีฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินมาแลวครั้งหนึ่ง  ยังฝาฝนดําเนินการโดยมิได 
แจงตอเจาพนักงานทองถ่ินตอไปใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหผูน้ันหยุดกิจการไวจนกวาจะได
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ดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นถาฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังหามการดําเนิน
กิจการน้ันไวตามเวลาท่ีกําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

ขอ  ๔๒ ผู แ จ ง มีหน า ท่ีต อง เ สียค าธรรมเนียมการแจ งตามอัตรา ท่ีองคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  ในวันท่ีมาแจงและภายในระยะเวลาสามสิบวันกอนวันครบรอบปของทุกป 
ตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการน้ัน  ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาท่ีกําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมข้ึน 
อีกรอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ  เวนแตผูแจงจะไดบอกเลิกการดําเนินการนั้น 
กอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมคร้ังตอไป 

ในกรณีท่ีผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหน่ึง  คางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 
เกินกวาสองครั้งให เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผู น้ันหยุดการดําเนินการไวจนกวาจะได 
เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๔๓ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้  ใหเปนรายไดขององคการบริหาร
สวนตําบลกุสุมาลย 

ขอ  ๔๔ ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัติน้ีตองระวางโทษตามท่ีกําหนดไวในบทกําหนดโทษ
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ  ๔๕ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้  
และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําส่ัง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัติน้ี 

 
ประกาศ  ณ  วนัท่ี  ๔  มกราคม  พ.ศ.  ๒๕๖๗ 

ทนงศักด์ิ  พลอาษา 
นายกองคการบริหารสวนตาํบลกุสุมาลย 
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บัญชีอัตราคาธรรมเนียมทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 
เร่ือง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 2567 

 
ลําดับท่ี รายการ คาธรรมเนียม 

(บาท/ป) 
1 อัตราคาธรรมเนียมการออกหนังสือรับรองการแจง 

1.1 พ้ืนท่ีประกอบการ ไมเกิน 10 ตารางเมตร 
1.2 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 10 ตารางเมตร แตไมเกิน 25 ตารางเมตร 
1.3 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 25 ตารางเมตร แตไมเกิน 50 ตารางเมตร 
1.4 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 51 ตารางเมตร แตไมเกิน 100 ตารางเมตร 
1.5 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 100 ตารางเมตร แตไมเกิน 200 ตารางเมตร 
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2 อัตราคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาต 

2.1 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 200 ตารางเมตรข้ึนไป 
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