
ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 
เรื่อง  สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร   

พ.ศ.  ๒๕๖๗ 
 

 

โดยเปนการสมควรออกขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  วาดวยสถานท่ี 
จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  ในเขตองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย   

อาศัยอํานาจตามความในมาตรา  ๗๑  แหงพระราชบัญญัติสภาตําบลและองคการบริหาร 
สวนตําบล  พ.ศ.  ๒๕๓๗  และท่ีแกไขเพ่ิมเติม  ประกอบมาตรา  ๔๐  มาตรา  ๔๘  มาตรา  ๕๔   
มาตรา  ๕๘  มาตรา  ๖๓  และมาตรา  ๖๕  แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   
และท่ีแกไขเพ่ิมเติม  องคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  โดยความเห็นชอบของสภาองคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลยและนายอําเภอกุสุมาลย  จึงออกขอบัญญัติไว  ดังตอไปน้ี 

ขอ ๑ ขอบัญญัติน้ีเรียกวา  “ขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  เร่ือง  สถานท่ี
จําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  พ.ศ.  ๒๕๖๗” 

ขอ ๒ ขอบัญญัติน้ีใหใชบังคับในเขตองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย  ต้ังแตวันถัดจาก 
วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

ขอ ๓ ในขอบัญญัติน้ี 
“อาหาร”  หมายความวา  อาหารตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
“อาหารสด”  หมายความวา  อาหารท่ีมีสภาพเปนของสด  เชน  เน้ือสัตว  ผัก  หรือผลไม 
“อาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  อาหารท่ีไดผานการทํา  ประกอบ  หรือปรุงสําเร็จ

พรอมท่ีจะรับประทานได  รวมท้ังของหวานและเคร่ืองด่ืมชนิดตาง ๆ 
“อาหารประเภทปรุงสําเร็จประเภทใชความรอน”  หมายความวา  อาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

ท่ีผานกระบวนการใชความรอนในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารดวยวิธีการตาง ๆ  เชน  ทอด  แกง  
ตม  ผัด  ตุน  นึ่ง  เค่ียว  เผา  ยาง  ปง  กวน  ฉาบ  อบ  รมควัน  หรือดวยรูปแบบอ่ืนใด 

“อาหารประเภทปรุงสําเร็จประเภทไมใชความรอน”  หมายความวา  อาหารประเภทปรุงสําเรจ็
ท่ีไมผานกระบวนการใชความรอนในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร  เชน  สลัด  แซนดวิซ  ซูซิ  ผัก  
ผลไมตัดแตง  หรือรูปแบบอื่นใด 

“อาหารแหง”  หมายความวา  อาหารท่ีผานกระบวนการทําใหแหง  โดยการอบ  รมควัน   
ตากแหง  หรือวิธีการอ่ืนใดเพ่ือลดปริมาณความช้ืนท่ีมีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานขึ้น 

หนา  ๒๑๘
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



“เคร่ืองปรุงรส”  หมายความวา  ส่ิงท่ีใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ  รสชาต ิ
หรือกล่ินรสชวนรับประทาน  เชน  เกลือ  นํ้าปลา  นํ้าสมสายชู  ซอส  รวมท้ังเครื่องเทศ  สมุนไพร   
หรือมัสตารด 

“วัตถุเจือปนอาหาร”  หมายความวา  วัตถุท่ีตามปกติไดใชเปนอาหารหรือเปนสวนประกอบ 
ท่ีสําคัญของอาหารแตใชเ จือปนในอาหารเพ่ือประโยชนในการผลิต  การบรรจุ  การเก็บรักษา   
หรือการขนสงและใหหมายความรวมถึงวัตถุท่ีมิไดเจือปนในอาหารแตบรรจุรวมอยู กับอาหาร 
เพ่ือประโยชนดังกลาวขางตน  เชน  วัตถุกันช้ืน  วัตถุดูดออกซิเจน 

“การควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จ”  หมายความวา  การจัดการสุขลักษณะของ
กระบวนการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร  การเก็บรักษา  และการจําหนายอาหารประเภทปรุงสําเร็จ
ใหเหมาะสมสําหรับการนําไปบริโภคตามประเภทอาหาร 

“การใหบริการจัดสงอาหาร”  หมายความวา  การใหบริการขนสงอาหารประเภทปรุงสําเร็จ
จากสถานท่ีจําหนายอาหารท่ีผูซ้ือมีการส่ังซื้อไวลวงหนา  โดยการขนสงดวยยานพาหนะของสถานท่ี
จําหนายอาหารหรือดวยวิธีการอ่ืนใดท่ีจัดไวสําหรับการจัดสงน้ัน 

“ภาชนะบรรจุอาหาร”  หมายความวา  วัตถุท่ีใชบรรจุอาหารไมวาดวยการใสหรือหอ   
หรือดวยวิธีการอ่ืนใด  และใหหมายความรวมถึงฝาหรือจุกดวย 

“สถานท่ีจําหนายอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ี  หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใชท่ี 
หรือทางสาธารณะ  ท่ีจัดไวเพ่ือประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสําเร็จและจําหนายใหผูซื้อสามารถ
บริโภคไดทันที  ท้ังน้ี  ไมวาจะเปนการจําหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสําหรับการบริโภค  ณ  ท่ีน้ัน   
หรือนําไปบริโภคท่ีอ่ืนตาม 

“สถานท่ีสะสมอาหาร”  หมายความวา  อาคาร  สถานท่ี  หรือบริเวณใด ๆ  ท่ีมิใช ท่ี 
หรือทางสาธารณะท่ีจัดไวสําหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารในรูปลักษณะอ่ืนใด  
ซึ่งผูซื้อตองนําไปทํา  ประกอบ  หรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 

“ผูประกอบกิจการ”  หมายความวา  บุคคลหรือนิติบุคคลท่ีไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง
การแจงจัดต้ังสถานท่ีจําหนายอาหาร  และใหหมายความรวมถึงผูท่ีไดรับมอบหมายใหควบคุม  กํากับ  
หรือดูแลการดําเนินการของสถานท่ีจําหนายอาหารเทานั้น 

“ผูสัมผัสอาหาร”  หมายความวา  บุคคลท่ีเกี่ยวของกับอาหารต้ังแตกระบวนการเตรียม  
ประกอบ  ปรุง  จําหนายและเสิรฟอาหาร  รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 

“เจาพนักงานทองถ่ิน”  หมายความวา  นายกองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 

หนา  ๒๑๙
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



“เจาพนักงานสาธารณสุข”  หมายความวา  เจาพนักงานซ่ึงไดรับการแตงต้ังจากรัฐมนตรี 
วาการกระทรวงสาธารณสุขตามพระราชบัญญัติการสาธารณะสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕   

“พนักงานเจาหนาท่ี”  หมายความวา  ขาราชการหรือพนักงานสวนทองถ่ินซึ่งไดรับการแตงต้ัง
จากเจาพนักงานทองถ่ินใหปฏิบัติการตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ ๔ ผูใดจะจัด ต้ังสถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร  หรือพ้ืนท่ีใด 
ซึ่งมีพ้ืนท่ีเกินกวาสองรอยตารางเมตร  และมิใชการขายของในตลาดตองไดรับใบอนุญาตจาก 
เจาพนักงานทองถ่ิน  ถาสถานท่ีดังกลาวมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรตองแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน
เพ่ือขอหนังสือรับรองการแจงกอนการจัดตั้ง 

ขอ ๕ ผูไดรับใบอนุญาตหรือไดรับหนังสือรับรองการแจงใหจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหาร 
หรือสถานท่ี  สะสมอาหารตองปฏิบัติใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  และเง่ือนไขท่ีกําหนด 
ตามขอบัญญัตินี้  รวมท้ังกฎกระทรวงและประกาศกระทรวงท่ีออกตามความในพระราชบัญญัต ิ
การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ ๖ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสถานท่ีและบริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ
หรือปรุงอาหาร  จําหนายอาหาร  และบริโภคอาหารตองมีลักษณะ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  พ้ืนบริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง  ไมชํารุด  
และทําความสะอาดงาย 

(๒)  ในกรณีท่ีมีผนังหรือเพดาน  ผนังหรือเพดานตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง   
และไมชํารุด 

(๓)  มีการระบายอากาศเพียงพอ  และในกรณีท่ีสถานท่ีท่ีจําหนายอาหารเปนสถานท่ีสาธารณะ
ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑ
ยาสูบ 

(๔)  มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณตามท่ีกฎหมายกําหนด 
(๕)  มีท่ีลางมือและอุปกรณสําหรับลางมือท่ีถูกสุขลักษณะสําหรับสถานท่ีและบริเวณสําหรับใช

ทํา  ประกอบหรือปรุงอาหาร  และบริโภคอาหาร  เวนแตสถานท่ีหรือบริเวณบริโภคอาหาร 
ไมมีพ้ืนท่ีเพียงพอสําหรับจัดใหมีท่ีลางมือตองจัดใหมีอุปกรณสําหรับทําความสะอาดมือท่ีเหมาะสม 

(๖)  โตะท่ีใชเตรียม  ประกอบหรือปรุงอาหาร  หรือจําหนายอาหารตองสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  ทําดวยวัสดุท่ีทําความสะอาดงาย  และมีสภาพด ี

(๗)  โตะหรือเกาอ้ีท่ีจัดไวสําหรับบริโภคอาหารตองสะอาด  ทําดวยวัสดุท่ีแข็งแรง  และไมชํารุด 

หนา  ๒๒๐
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๘)  นํ้าใชเปนนํ้าประปา  ยกเวนกรณีท่ีไมมีนํ้าประปาใหใชนํ้าดื่มท่ีมีคุณภาพเทียบเทานํ้าประปา
หรือเปนไปตามคําแนะนําของเจาพนักงานสาธารณสุข 

(๙)  ภาชนะบรรจุนํ้าใชตองสะอาด  ปลอดภัยและสภาพด ี
ขอ ๗ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย  โดยมีถังรองรับมูลฝอย 

ท่ีมีสภาพด ี ไมรั่วซึม  ไมดูดซับนํ้า  มีฝาปดมิดชิด  แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอ่ืน  และตองดูแล
รักษาความสะอาดถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสมํ่าเสมอ  ท้ังน้ี 
การจัดการเก่ียวกับมูลฝอยและถังรองรับมูลฝอยใหเปนไปตามขอบัญญัติขององคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลย  เร่ือง  การจัดการส่ิงปฏิกูลและมูลฝอย  พ.ศ.  ๒๕๖๒ 

ขอ ๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําเสีย  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ตองมีการระบายนํ้าไดด ี ไมมีนํ้าขัง  และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานท่ีจําหนาย

อาหาร 
(๒)  ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชกอนการทําความสะอาด 
(๓)  ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ํา ท้ิงออกสูระบบระบายนํ้าให เปนไป 

ตามขอบัญญัติขององคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเรื่องการติดต้ังบอดักไขมันบําบัดนํ้าเสียในอาคาร  
พ.ศ.  ๒๕๖๕   

ขอ ๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสวมดังตอไปน้ี 
(๑)  ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมท่ีมีสภาพดี  พรอมใช  ไวบริการ  และมีจํานวนเพียงพอ 
(๒)  หองสวมตองสะอาด  มีการระบายอากาศท่ีดี  มีแสงสวางเพียงพอ 
(๓)  มีอางลางมือท่ีถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสําหรับลางมือจํานวนเพียงพอ 
(๔)  หองสวมตองแยกเปนสัดสวน  โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณท่ีเตรียม  ทํา  ประกอบ  

ปรุงอาหารท่ีเก็บ  ท่ีจําหนายและท่ีบรโิภคอาหาร  ท่ีลางและท่ีเก็บภาชนะอุปกรณ  เวนแตจะมกีารจัดการ
หองสวมใหสะอาดอยูเสมอ  และมีฉากปดก้ันท่ีเหมาะสม  ท้ังน้ี  ประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา 

ขอ  ๑๐ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีมาตรการ  อุปกรณ  หรือเคร่ืองมือสําหรับปองกัน
อัคคีภัยจากการใชเช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหาร 

ขอ  ๑๑ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสดตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  อาหารสดท่ีนํามาประกอบและปรุงอาหาร  ตองเปนอาหารสดท่ีมีคุณภาพดี  สะอาด   

และปลอดภัยตอผูบริโภค 

หนา  ๒๒๑
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๒)  อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิท่ีเหมาะสม  และเก็บเปนสัดสวน  มีการปกปด 
ไมวางบนพ้ืนหรือบริเวณท่ีอาจทําใหอาหารปนเปอนได 

ขอ  ๑๒ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารแหง  อาหารในภาชนะบรรจุ 
ท่ีปดสนิท  เคร่ืองปรุงรส  และวัตถุเจือปนอาหาร  ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  อาหารแหงตองสะอาด  ปลอดภัย  ไมมีการปนเปอน  และมีการเก็บอยางเหมาะสม 
(๒)  อาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิท  เคร่ืองปรุงรส  วัตถุเจือปนอาหาร  และส่ิงอ่ืนท่ีนํามาใช

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัย  และไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
ขอ  ๑๓ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  อาหารประเภทปรุงสําเร็จตองเก็บในภาชนะท่ีสะอาด  ปลอดภัย  และมีการปองกัน 

การปนเปอน  รวมท้ังวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 
(๒)  มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหสะอาด  ปลอดภัยสําหรับการบริโภค

ตามชนิดของอาหาร 
(๓)  มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามท่ีรัฐมนตรีกําหนด 
ขอ  ๑๔ อาหารปรุงสําเร็จท่ีมีการนํากัญชา  หรือกัญชงมาใชเปนสวนประกอบในการทํา  

ประกอบ  หรือปรุงอาหารใหดําเนินการเพ่ิมเติม  ดังตอไปน้ี 
(๑)  แสดงขอความหรือปายสัญลักษณวาเปนสถานท่ีจําหนายอาหาร  ท่ีมีการใชกัญชา   

หรือกัญชงเปนสวนประกอบในอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 
(๒)  แสดงรายการอาหารท่ีมีการใชกัญชา  หรือกัญชง  เปนสวนประกอบในอาหารประเภท 

ปรุงสําเร็จท้ังหมด 
(๓ )  แสดงขอแนะนําความปลอดภัยในการบ ริ โภคอาหาร ท่ี มี กัญชา  หรือ กัญชง   

เปนสวนประกอบโดยแสดงขอความ  ดังตอไปน้ี 
 (ก)  บุคคลท่ีมีอายุตํ่ากวาย่ีสิบป  สตรีมีครรภ  และสตรีใหนมบุตร  ควรงดเวนรับประทาน 
 (ข)  ถามีอาการผิดปกติ  ควรหยุดรับประทานทันที  และถามีอาการรุนแรงใหปรึกษา 

หรือพบแพทยโดยเร็ว 
 (ค)  ผูท่ีแพกัญชา  หรือกัญชง  ควรงดเวนรับประทาน 
 (ง)  รับประทานแลวเกิดอาการงวง  ซึม  ใหหลีกเล่ียงการขับข่ียานพาหนะหรือทํางาน

เก่ียวกับเคร่ืองจักรกล 

หนา  ๒๒๒
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



 (จ)  ขอความอ่ืนท่ีกฎหมาย  หรือทางราชการกําหนด 
ขอ  ๑๕ นํ้าด่ืมหรือเคร่ืองด่ืมท่ีเปนอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทท่ีใชในสถานท่ีจําหนาย

อาหารตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา 
สิบหาเซนติเมตรและตองทําความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ 

ในกรณีท่ีเปนน้ําด่ืมท่ีไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุท่ีปดสนิทหรือเครื่องด่ืมท่ีปรุงจําหนาย 
ตองบรรจุในภาชนะที่สะอาด  มีการปกปด  และปองกันการปนเปอน  โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  ท้ังน้ี  นํ้าด่ืมและนํ้าท่ีใชสําหรับปรุงเคร่ืองดื่มตองมีคุณภาพไมตํ่ากวาเกณฑคุณภาพ 
นํ้าบริโภคท่ีกรมอนามัยกําหนด 

ขอ  ๑๖ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ําแข็งตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ใชนํ้าแข็งท่ีสะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร 
(๒)  เก็บในภาชนะท่ีสะอาด  สภาพดี  มีฝาปด  และวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร

ปากขอบภาชนะสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร  ไมวางในบริเวณท่ีอาจกอใหเกิดการปนเปอน 
และตองไมระบายนํ้าจากถังนํ้าแข็งลงสูพ้ืนบริเวณท่ีวางภาชนะ 

(๓)  ใชอุปกรณสําหรับคีบหรือตักนํ้าแข็งโดยเฉพาะ  โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 
(๔)  หามนําอาหารหรือส่ิงของอ่ืนไปแชรวมกับน้ําแข็งสําหรับบริโภค 
ขอ  ๑๗ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  

หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร  โดยติดฉลากและปายใหเห็นชัดเจน  พรอมท้ังมีคําเตือน 
และคําแนะนําเม่ือเกิดอุบัติภัยจากสารดังกลาว  และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจาก
บริเวณท่ีใชทํา  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย  และบริโภคอาหาร 

ในกรณีท่ีมีการเปล่ียนถายสารเคมี  สารทําความสะอาด  วัตถุมีพิษ  หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตราย
ตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม  หามนําภาชนะบรรจุน้ันมาใชบรรจุอาหาร  และหามนําภาชนะ 
บรรจุอาหารมาใชบรรจุสารเคมี  สารทําความสะอาดวัตถุมีพิษ  หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร 

ขอ  ๑๘ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใช 
ตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 

(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชตาง ๆ  ตองสะอาดและทําจากวัสดุท่ีปลอดภัย  เหมาะสม
กับอาหารแตละประเภท  มีสภาพดี  ไมชํารุด  และมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 

(๒)  มีการจัดเก็บภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชไวในท่ีสะอาด  โดยวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา
หกสิบเซนติเมตร  และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 

หนา  ๒๒๓
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



(๓)  จัดใหมีชอนกลางสําหรับอาหารท่ีรับประทานรวมกัน 
(๔)  ตูเย็น  ตูแช  หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอ่ืน ๆ  ตองสะอาด   

มีสภาพด ี ไมชํารุด  และมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร 
(๕)  ตูอบ  เตาอบ  เตาไมโครเวฟ  อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอ่ืน ๆ   

หรืออุปกรณเตรียมอาหารตองสะอาด  มีประสิทธิภาพ  ปลอดภัย  สภาพดี  และไมชํารุด 
ขอ  ๑๙ สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  

และเคร่ืองใชตามหลักเกณฑ  ดังตอไปน้ี 
(๑)  ภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใชท่ีรอการทําความสะอาดตองเก็บในท่ีท่ีสามารถปองกัน 

สัตวและแมลงนําโรคได 
(๒)  มีการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  และเคร่ืองใช ท่ีถูกสุขลักษณะ  และใชสาร 

ทําความสะอาดตามท่ีเหมาะสม  โดยปฏิบัติตามคําแนะนําการใชสารทําความสะอาดน้ัน ๆ  จากผูผลิต 
(๓)  จัดใหท่ีการฆาเชื้อภาชนะ  อุปกรณ  และเครื่องใชภายหลังทําความสะอาดโดยไดรับ

คําแนะนําจากคณะกรรมการอาหารและยากําหนดสารท่ีหามใชในการทําความสะอาดภาชนะ  อุปกรณ  
และเคร่ืองใช 

ขอ  ๒๐ ผูประกอบกิจการและผู สัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ  
ดังตอไปน้ี 

(๑)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายท่ีแข็งแรง  ไมเปนโรคติดตอ 
หรือพาหะนําโรคติดตอ  โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจ  หรือโรคอ่ืน ๆ  ไดแก  อหิวาตกโรค  ไขรากสาดนอย  
บิด  ไขสุกใส  หัด  คางทูม  วัณโรคในระยะอันตราย  โรคเร้ือนในระยะตดิตอหรือในระยะท่ีปรากฏอาการ
เปนท่ีรังเกียจแกสังคม  โรคไวรัสตับอักเสบชนิดเอ  โรคไขหวัดใหญ  โรคติดเช้ือไวรัสโควิด  ๑๙   
รวมถึงไขหวัดใหญท่ีติดตอมาจากสัตว  และโรคอ่ืน ๆ  ตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกําหนด  ในกรณี 
ท่ีเจ็บปวยตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานได 

(๒)  ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ  และวิธีการ 
ท่ีรัฐมนตรีกําหนด 

(๓)  ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย  สวมใสเส้ือผาและอุปกรณปองกัน 
ท่ีสะอาดและสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 
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(๔)  ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม  ประกอบ  ปรุง  จําหนาย 
และเสิรฟอาหาร  ใหถูกสุขลักษณะ  และไมกระทําการใด ๆ  ท่ีจะทําใหเกิดการปนเปอนตออาหาร 
หรือกอใหเกิดโรค 

(๕)  ปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวกับสุขลักษณะตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกําหนด 
ขอ  ๒๑ สถานท่ีจําหนายอาหารตองไมกอใหเกิดเหตุรําคาญ 
ขอ  ๒๒ กรณีพบผูสัมผัสอาหาร  หรือผูมาใชบริการปวยดวยโรคติดเช้ือไวรัสใหผูประกอบ

กิจการจัดใหมีมาตรการดานสุขลักษณะปองกันความเส่ียงเพ่ิมเติม  จนกวาจะพนระยะเวลาแพรเช้ือ 
ตามท่ีกระทรวงสาธารณสุขกําหนดดังตอไปน้ี 

(๑)  ผูประกอบกิจการตองดําเนินการสงผูสัมผัสอาหารท่ีปวยดวยโรคติดเช้ือไวรัสเขารับ 
การรักษาใหหายกอนกลับมาปฏิบัติงาน  และหยุดการดําเนินการในสวนท่ีเก่ียวของทันทีเปนการช่ัวคราว
เพ่ือทําความสะอาดและ  ฆาเช้ือ  โดยเฉพาะบริเวณท่ีคาดวาพบผูปวยอยูในสถานท่ีจําหนายอาหาร
ประเภทปรุงสําเร็จ  และใหแจงตอเจาพนักงานควบคุมโรค  หรือรายงานตอเจาหนาท่ีสาธารณสุข 
โดยทันทีและปฏิบัติตามมาตรการควบคุมโรคตามท่ีกฎหมายกําหนด 

(๒)  ผูประกอบกิจการตองจัดการมูลฝอยประเภทท่ีปนเปอนนํ้ามูก  นํ้าลาย  สารคัดหลั่ง  เชน  
หนากากอนามัย  กระดาษทิชชู  ชุดตรวจและน้ํายาท่ีเก่ียวของกับการวินิจฉัยการติดเช้ือท่ีใชงานแลว 
ในบริเวณท่ีพบผูติดเช้ือและบริเวณท่ีเก่ียวของ  โดยจัดท่ีท้ิงมูลฝอยติดเช้ือเปนการเฉพาะแยกเก็บรวบรวม
และทําลายเช้ือโรค  โดยใสถุงบรรจุมูลฝอยติดเช้ือท่ีทําจากพลาสติกหรือวัสดุอ่ืนท่ีมีความเหนียว 
ไมฉีกขาดงาย  ทนทานตอสารเคมีและการรับน้ําหนัก  กันนํ้าได  ไมรั่วซึม  จํานวนสองช้ันถุงช้ันแรก 
ใหราดดวยนํ้ายาฆาเช้ือ  หรือนํ้ายาฟอกขาว  จากน้ันมัดปากถุงใหแนน  แลวซอนดวยถุงแดงสําหรับ 
บรรจุมูลฝอยติดเช้ืออีกหน่ึงช้ัน  มัดปากถุงใหแนนอีกคร้ัง  หากไมมีถุงแดงตองมีขอความ  “มูลฝอยติดเช้ือ”  
ปรากฏบนถุงบรรจุมูลฝอยติดเชื้อ  และใหเก็บรวบรวมแยกไวเฉพาะตามท่ีองคการบริหารสวนตําบล
กุสุมาลยกําหนด 

(๓)  ผูประกอบกิจการ  ตองเพ่ิมความถ่ีในการทําความสะอาด  พ้ืนและพ้ืนผิวสัมผัสบอย ๆ  จุด
สัมผัสรวม  และหองนํ้า  และกําจัดมูลฝอยทุกวัน  โดยเฉพาะจุดเส่ียงในบริเวณท่ีพบผูสัมผัสอาหาร 
ติดเช้ือไวรัส  หรือหลังการใหบริการ 

(๔)  ผูประกอบกิจการตองลางภาชนะและอุปกรณใหสะอาดดวยนํ้าลางจานใหสะอาด 
และฆาเช้ือโรคดวยวิธีการแชในน้ํารอนแปดสิบองศาเซลเซียส  เปนเวลาสองนาทีหรือแชในน้ํา 
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ผสมสารละลายคลอรีนท่ีมีความเขมขนหาสิบสวนในลานสวน  เปนเวลาไมนอยกวา  ๑  นาที   
อบหรือผ่ึงใหแหงกอนใชใสอาหารประเภทปรุงสําเร็จ 

(๕)  ผูประกอบกิจการ  ตองเพ่ิมการดูแลระบบระบายอากาศ  ใหมีการถายเทอากาศบริเวณ 
ท่ีพบผูติดเช้ือทันที  และปรับปรุงระบบระบายอากาศใหดีย่ิงข้ึน  โดยอาจติดต้ังอุปกรณเพ่ิม  เชน   
เค ร่ืองกรองอากาศ  หรือพัดลมดูดอากาศให เ พียงพอ  และหองสวมให เปดพัดลมดูดอากาศ 
ออกตลอดเวลาการใชงานภายในบริเวณการจําหนายอาหารประเภทปรุงสําเร็จใหมีการถายเทอากาศ
บริเวณท่ีพบผูติดเช้ือทันที  และปรับปรุงระบบระบายอากาศใหดีย่ิงขึ้น  โดยอาจติดตั้งอุปกรณเพ่ิม   
เชน  เคร่ืองกรองอากาศหรือพัดลมดูดอากาศใหเพียงพอ 

(๖)  ผูประกอบกิจการตองจัดใหมีระยะหางระหวางบุคคลในบริเวณท่ีพบผูติดเช้ือและบริเวณท่ี
เก่ียวเน่ือง  หรือมีมาตรการลดการรวมกลุมในพ้ืนท่ีปฏิบัติงาน  ไมนอยกวาหน่ึงเมตรหรือมาตรการอ่ืน 
ท่ีเหมาะสมตามท่ีเจาพนักงานสาธารณสุขแนะนํา  และใหงดกิจกรรมท่ีตองมีการรวมกลุมกันของ
ผูปฏิบัติงานโดยเฉพาะในชวงการพักรับประทานอาหารของผูปฏิบัติงาน 

ขอ  ๒๓ หามใชกาซหุงตมเปนเ ช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  หรือปรุงอาหารบนโตะ 
ท่ีรับประทานอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร 

ขอ  ๒๔ หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเช้ือเพลิงในการทํา  ประกอบ  ปรุง   
หรืออุนอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร  เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสําหรับใชเปนเช้ือเพลิง   
ท้ังน้ี  ผลิตภัณฑดังกลาวตองมีมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

ขอ  ๒๕ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองยื่นคําขอรับ
ใบอนุญาตตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  พรอมกับเอกสารและหลักฐาน  
ดังตอไปน้ี 

(๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/บัตรขาราชการ/บัตรพนักงานรัฐวิสาหกิจ/อ่ืน ๆ  ระบุ 
(๒)  สําเนาทะเบียนบาน 
(๓)  ใบรับรองแพทย 
(๔)  สําเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล  พรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของ

ผูแทนนิติบุคคลในกรณีท่ีผูขออนุญาตเปนนิติบุคคล 
(๕)  หนังสือมอบอํานาจในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมาย่ืนคําขอรับหนังสือรับรองการแจง 

ดวยตนเอง 
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(๖)  สําเนาหลักฐานการอนุญาตหรือหลักฐานอ่ืนตามกฎหมายท่ีเก่ียวของกําหนดไว 
ขอ  ๒๖ เม่ือรับคําขอรับใบอนุญาตหรือคําขอตออายุใบอนุญาตใหเจาพนักงานทองถ่ิน

ตรวจสอบความถูกตองของคําขอและความครบถวนของเอกสารหลักฐานทันที  กรณีไมถูกตองครบถวน
ใหเจาพนักงานทองถ่ินแจงตอผูยื่นคําขอใหแกไขเพ่ิมเติมเพ่ือดําเนินการ  หากไมสามารถดําเนินการได 
ในขณะน้ันใหจัดทําบันทึกความบกพรองและรายการเอกสารหรือหลักฐานย่ืนเพ่ิมเติมภายในระยะเวลา 
ท่ีกําหนดโดยเจาหนาท่ีและผูยื่นคําขอลงนามไวในบันทึกนั้นดวย 

เจาพนักงานทองถ่ินตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคําส่ังไมอนุญาตพรอมดวยเหตุผล 
ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคําขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวน 
ตามท่ีกําหนดในขอบัญญัตินี ้

ในกรณีท่ีมีเหตุจําเปนท่ีเจาพนักงานทองถ่ินไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคําส่ัง 
ไมอนุญาตไดภายในกําหนดเวลาตามวรรคสอง  ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองคร้ังคร้ังละ 
ไม เ กินสิบหา วันแตตองมีหนังสือแจงการขยายเวลาและเหตุจําเปนแตละครั้ง ให ผูขออนุญาต 
ทราบกอนส้ินกําหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามท่ีไดขยายเวลาไวแลวน้ัน  แลวแตกรณี  ท้ังน้ี   
หากเจาพนักงานทองถ่ินพิจารณายังไมแลวเสร็จ  ใหแจงเปนหนังสือใหผูยื่นคําขอทราบถึงเหต ุ
แหงความลาชาทุกเจ็ดวันจนกวาจะพิจารณาแลวเสร็จ  พรอมสําเนาแจงสํานักงานคณะกรรมการ 
พัฒนาระบบราชการทราบทุกคร้ัง 

ขอ  ๒๗ ผูไดรับใบอนุญาตตองมารับใบอนุญาตในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดรับหนังสือแจง 
การอนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ิน  เวนแตจะมีเหตุอันสมควรและไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ิน 
ทราบแลว 

ขอ  ๒๘ ใบอนุญาตใหมีอายุหน่ึงปนับแตวันท่ีออกใบอนุญาต  และใหใชไดเพียงในเขตอํานาจ
ขององคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเทานั้น 

การขอตออายุใบอนุญาตจะตองย่ืนคําขอกอนใบอนุญาตส้ินอายุ  เม่ือไดย่ืนคําขอพรอมกับ 
เสียคาทําเนียมแลวใหประกอบกิจการตอไปจนกวาเจาพนักงานทองถ่ินจะส่ังไมตอใบอนุญาต 

การขอตออายุใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ
และเง่ือนไขท่ีกําหนดตามขอบัญญัตินี ้

ขอ  ๒๙ ผูไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราท่ีองคการบริหาร
สวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไวสําหรับกรณีท่ีเปนการขอใบอนุญาตครั้งแรกหรือกอนใบอนุญาตส้ินอายุ  
สําหรับกรณีท่ีเปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาท่ียังดําเนินกิจการน้ัน  ถามิไดเสียคาธรรมเนียม

หนา  ๒๒๗
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ภายในเวลาท่ีกําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมข้ึนอีกรอยละยี่สิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ   
เวนแตผูไดรบัใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดําเนินกิจการน้ันกอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมคร้ังตอไป 

ในกรณีท่ีผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหน่ึง  คางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 
เกินกวาสองครั้งใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหผู น้ันหยุดการดําเนินกิจการไวจนกวาจะได 
เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๓๐ ผูไดรับใบอนุญาตตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็นไดงาย  ณ  สถานท่ี
ประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 

ขอ  ๓๑ ในกรณีท่ีใบอนุญาตสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูไดรับ
ใบอนุญาตยื่นคําขอรับใบแทนใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันท่ีไดทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  
หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว 

การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ   
และเง่ือนไขดังตอไปน้ี 

(๑)  ในกรณีใบอนุญาตสูญหายใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาตนําสําเนาบันทึกการแจงความ
ตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

(๒)  ในกรณีใบอนุญาตถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญใหผูย่ืนคําขอรับใบแทนใบอนุญาต
นําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

ขอ  ๓๒ ในกรณีท่ีปรากฏวาผูรับใบอนุญาตไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติ 
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัต ิ
การสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัติน้ี  หรือเงื่อนไขท่ีระบุไวในใบอนุญาตในเร่ืองท่ีกําหนด 
ไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาตตามขอบัญญัติน้ี  เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจ 
ส่ังพักใชใบอนุญาตไดภายในเวลาท่ีเห็นสมควรแตตองไมเกินสิบหาวัน 

ขอ  ๓๓ เจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจออกคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏวาผูรับใบอนุญาต 
(๑)  ถูกส่ังพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองคร้ังข้ึนไปและมีเหตุท่ีจะตองถูกส่ังพักใชใบอนุญาตอีก 
(๒)  ตองคําพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทําความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 
(๓)  ไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข   

พ.ศ.  ๒๕๓๕  กฎกระทรวงท่ีออกตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  หรือขอบัญญัติน้ี  
หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาตในเรื่องท่ีกําหนดไวเก่ียวกับการประกอบกิจการตามท่ีไดรับใบอนุญาต
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ตามขอบัญญัติน้ี  และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองน้ันกอใหเกิดอันตรายอยางรายแรงตอสุขภาพ
ของประชาชนหรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูท่ีเหมาะสมกับการดํารงชีพของประชาชน 

ขอ  ๓๔ คําส่ังพักใบอนุญาตและคําส่ังเพิกถอนใบอนุญาตใหทําเปนหนังสือแจงให ผู รับ
ใบอนุญาตทราบในกรณีท่ีไมพบผูรับใบอนุญาต  หรือผูรับใบอนุญาตไมยอมรับคําส่ังดังกลาวใหสงคําส่ัง
โดยทางไปรษณียตอบรับหรือใหปดคําส่ังน้ันไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย  ณ  ภูมิลําเนาหรือสํานักทําการ 
ของผูรับใบอนุญาต  และใหถือวาผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคําส่ังแลวตั้งแตเวลาท่ีคําส่ังไปถึง 
หรือวันปดคําส่ัง  แลวแตกรณี 

ขอ  ๓๕ ผูถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสําหรับการประกอบกิจการท่ีถูกเพิกถอน
ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกําหนดหนึ่งปนับแตวันท่ีถูกส่ังเพิกถอนใบอนุญาต 

ขอ  ๓๖ ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานท่ีจําหนายอาหารหรือสถานท่ีสะสมอาหารในอาคาร
หรือพ้ืนท่ีใดซึ่งมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอ 
เจาพนักงานทองถ่ินตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  พรอมกับเอกสาร 
และหลักฐาน  ดังตอไปน้ี 

(๑)  สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ 
(๒)  สําเนาทะเบียนบาน 
(๓)  ใบรับรองแพทย 
(๔)  สําเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคลพรอมสําเนาบัตรประจําตัวประชาชนของ

ผูแทนนิติบุคคลในกรณีท่ีผูขออนุญาตเปนนิติบุคคล 
(๕)  หนังสือมอบอํานาจในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมายื่นขอรับใบอนุญาตดวยตนเอง 
(๖)  สําเนาหลักฐานการอนุญาตหรือหลักฐานอ่ืนตามกฎหมายท่ีเก่ียวของกําหนดไว 
(๗)  สําเนาใบอนุญาตตามกฎหมายท่ีเก่ียวของ 
ขอ  ๓๗ เม่ือเจาพนักงานทอง ถ่ินได รับแจงใหออกใบรับแก ผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐาน 

ในการประกอบกิจการตามท่ีแจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาท่ีเจาพนักงานทองถ่ินยังมิไดออกหนังสือ
รับรองการแจง 

ใหเจาพนักงานทองถ่ินตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบท่ีกําหนดในวรรคหนึ่ง  ถาการแจง
เปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถ่ินออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการ 
นับแตวันท่ีไดรับแจง 
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ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจง  เจาพนักงานทองถ่ินจะกําหนดเง่ือนไขใหผูแจง 
หรือผูไดรับหนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได 

ในกรณีท่ีการแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณให เจาพนักงานทองถ่ินแจงใหผูแจงทราบ 
ภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ีไดรับแจง  ถาผูแจงไมดําเนินการแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทําการ 
นับแตวันท่ีไดรับแจงจากเจาพนักงานทองถ่ินใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหการแจงของผูแจง 
เปนอันส้ินผลแตถาผูแจงไดดําเนินการแกไขภายในเวลาท่ีกําหนดแลว 

ใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทําการนับแตวันท่ี 
ไดรับการแจงซึ่งมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว 

ขอ  ๓๘ ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผย 
และเห็นไดงาย  ณ  สถานท่ีดําเนินกิจการตลอดเวลาท่ีดําเนินกิจการ 

ขอ  ๓๙ ในกรณีท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญ 
ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงยื่นขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงภายในสิบหาวันนับแตวันท่ี 
ทราบถึงการสูญหาย  ถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระท่ีสําคัญตามแบบท่ีองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย
กําหนดไว 

การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑ  วิธีการ  
และเง่ือนไข  ดังตอไปน้ี 

(๑)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหายใหผูย่ืนขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจงนําสําเนา
บันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ี ท่ีหนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอ 
พนักงานทองถิ่นประกอบดวย 

(๒)  ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทําลาย  หรือชํารุดในสาระที่สําคัญใหผูย่ืนขอรับใบแทน
หนังสือรับรองการแจงนําใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

ขอ  ๔๐ เม่ือผูแจงประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดําเนินกิจการใหแกบุคคลอ่ืนใหแจงให 
เจาพนักงานทองถ่ินทราบดวย 

ขอ  ๔๑ ในกรณีท่ีผูดําเนินกิจการใดดําเนินกิจการตามท่ีระบุไวในขอบัญญัติน้ีโดยมิไดแจงตอ
เจาพนักงานทองถ่ินและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕  เพราะเหตุ 
ท่ีฝาฝนดําเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินมาแลวครั้งหนึ่ง  ยังฝาฝนดําเนินการโดยมิได 
แจงตอเจาพนักงานทองถ่ินตอไปใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังใหผูน้ันหยุดกิจการไวจนกวาจะได

หนา  ๒๓๐
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



ดําเนินการแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นถาฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจส่ังหามการดําเนิน
กิจการน้ันไวตามเวลาท่ีกําหนดซึ่งตองไมเกินสองปก็ได 

ขอ  ๔๒ ผู แ จ ง มีหน า ท่ีต อง เ สียค าธรรมเนียมการแจ งตามอัตรา ท่ีองคการบริหาร 
สวนตําบลกุสุมาลยกําหนดไว  ในวันท่ีมาแจงและภายในระยะเวลาสามสิบวันกอนวันครบรอบปของทุกป 
ตลอดเวลาที่ยังดําเนินกิจการน้ัน  ถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาท่ีกําหนดใหชําระคาปรับเพ่ิมข้ึน 
อีกรอยละย่ีสิบของจํานวนคาธรรมเนียมท่ีคางชําระ  เวนแตผูแจงจะไดบอกเลิกการดําเนินการนั้น 
กอนถึงกําหนดการเสียคาธรรมเนียมคร้ังตอไป 

ในกรณีท่ีผูมีหนาท่ีตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหน่ึง  คางชําระคาธรรมเนียมติดตอกัน 
เกินกวาสองครั้งให เจาพนักงานทองถิ่นมีอํานาจส่ังใหผู น้ันหยุดการดําเนินการไวจนกวาจะได 
เสียคาธรรมเนียมและคาปรับจนครบจํานวน 

ขอ  ๔๓ บรรดาคาธรรมเนียมและคาปรับตามขอบัญญัตินี้  ใหเปนรายไดขององคการบริหาร
สวนตําบลกุสุมาลย 

ขอ  ๔๔ ผูใดฝาฝนหรือไมปฏิบัติตามขอบัญญัติน้ีตองระวางโทษตามท่ีกําหนดไวในบทกําหนดโทษ
แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข  พ.ศ.  ๒๕๓๕ 

ขอ  ๔๕ ใหนายกองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลยเปนผูรักษาการใหเปนไปตามขอบัญญัตินี้  
และใหมีอํานาจออกระเบียบ  ประกาศ  หรือคําส่ัง  เพ่ือปฏิบัติการใหเปนไปตามขอบัญญัติน้ี 

 
ประกาศ  ณ  วนัท่ี  ๔  มกราคม  พ.ศ.  ๒๕๖๗ 

ทนงศักด์ิ  พลอาษา 
นายกองคการบริหารสวนตาํบลกุสุมาลย 

หนา  ๒๓๑
เลม   ๑๔๒ ตอนพิเศษ   ๑๐๙    ง ราชกิจจานุเบกษา ๖   มีนาคม   ๒๕๖๘



บัญชีอัตราคาธรรมเนียมทายขอบัญญัติองคการบริหารสวนตําบลกุสุมาลย 
เร่ือง สถานท่ีจําหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 2567 

 
ลําดับท่ี รายการ คาธรรมเนียม 

(บาท/ป) 
1 อัตราคาธรรมเนียมการออกหนังสือรับรองการแจง 

1.1 พ้ืนท่ีประกอบการ ไมเกิน 10 ตารางเมตร 
1.2 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 10 ตารางเมตร แตไมเกิน 25 ตารางเมตร 
1.3 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 25 ตารางเมตร แตไมเกิน 50 ตารางเมตร 
1.4 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 51 ตารางเมตร แตไมเกิน 100 ตารางเมตร 
1.5 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 100 ตารางเมตร แตไมเกิน 200 ตารางเมตร 
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2 อัตราคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาต 

2.1 พ้ืนท่ีประกอบการ เกิน 200 ตารางเมตรข้ึนไป 
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